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ESF VAHENDITEST RAHASTATAVA TAISKASVANUTE TAIENDUSKOOLITUSE

OPPEKAVA
1. Uldandmed
Oppeasutus: Vana-Vigala Tehnika-ja Teeninduskool
Oppekava nimetus: Puu-ja kodgiviljadest kaunistused peolauale

(venekeelsetel kursustel nii

eesti kui vene keeles):

Oppekavariihm: (fdiendus- Kokandus
koolituse standardi jdrgi)

Oppekeel: Eesti keel

2. Koolituse sihtgrupp ja opiviljundid

Sihtriihm ja selle kirjeldus ning oppe alustamise nouded. Ara mdrkida milliste
erialaoskuste, haridustaseme voi vanusegrupi inimestele koolitus on moeldud ning milline on
optimaalne grupi suurus,; dra tuua kas ja millised on nouded opingute alustamiseks.

Sihtriihm:

Toitlustusettevottes tootavad aegunud oskustega isikud, voi isikud kes soovivad enda vairtus
tooturul tosta uute oskuste omandamisega. To6turule naasta soovivad isikud, kes soovivad
ennast tdiendada, et tosta enda konkurentsivoimet t66turul.

Grupi suurus: 10 Sppurit
Oppe alustamise ndouded: Puuduvad

Opiviljundid. Opiviljundid kirjeldatakse kompetentsidena, mis tipsustavad, millised
teadmised, oskused ja hoiakud peab oppija omandama oppeprotsessi lopuks.

1. kasutab toitude ja laua kaunistamiseks sobivaid puu- ja koogivilju
2. kasutab puu- ja koogiviljadest kaunistuste tegemiseks sobivaid tédvahendeid
3. valmistab puu- ja kdogiviljadest kaunistusi

Opiviljundite seos kutsestandardi voi tasemedppe dppekavaga. 7w dra vastay
kutsestandard ning numbriline viide konkreetsetele kompetentsidele, mida saavutatakse.

Oppekava koostamise aluseks on Kutsestandard — Kokk EKR tase 4 KutsenGukogu otsus:
8/10.04.2013 Oppega saavutatav kompetents: To6 planeerimine ja korraldamine,
toidutoorme eelt66tlemine, toitude valmistamine.
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Péhjendus. Tuua pohjendus koolituse sihtriihma ja opivdljundite valiku osas.

Majutus, toitlustus ja turism on to6turul pidevalt arenev ja uuenev. Seoses sellega on vajalik
suurendada erialase kvalifikatsiooniga inimeste arvu ka maapiirkonnas. Meie piirkonnas on
toitlustamisega tegelevaid ettevotteid, kes on huvitatud oma to6tajate kvalifikatsiooni
tostmisest ja uute todtajate virbamisest, kellel on olemas vastavad padevused.

3. Koolituse maht

Koolituse kogumaht akadeemilistes tundides: 24
Kontaktdppe maht akadeemilistes tundides: 24
sh auditoorse t66 maht akadeemilistes tundides: 4

(ope loengu, seminari voi muus koolis mddratud vormis)

sh praktilise t06 maht akadeemilistes tundides: 20
(opitud teadmiste ja oskuste rakendamine oppekeskkonnas)

Koolitaja poolt tagasisidestatava iseseisva to0 maht akadeemilistes tundides: -

4. Koolituse sisu ja 6ppekeskkonna Kirjeldus ning lopetamise néuded

Oppe sisu ja dppekeskkonna Kirjeldus. 7uua peamised teemad ja alateemad sh eristada
auditoorne ja praktiline osa. Esitada oppekeskkonna liihikirjeldus, mis on opivdiljundite
saavutamiseks olemas. Loetleda kursuse kohustuslikud oppematerjalid (nt opikud vmt) kui
need on olemas. Kui oppijalt noutakse mingeid isiklikke oppevahendeid, tuua ka need vilja.

Oppe sisu:

Auditoorse tunni teemad:

"1 Puu- ja kdogiviljade liigitus, omadused, sdilitamine 2 tundi

1 Toovahendid puu- ja kodgiviljadest kaunistuste tegemiseks 2 tundi

2.Praktiline t60:

1 Puu- ja kdogiviljadest kaunistuste tegemine, viimistlemine ja serveerimine 16 tundi

Oppekeskkonna kirjeldus:

Koolitus toimub dppeklassis ja Oppekddgis, mis on varustatud tdnapdevaste koolitus-ja
todvahendite ning seadmetega. Opperuumid vastavad td6tervishoiu ja — ohutuse seaduse
nduetele.

Nouded 6ppe lopetamiseks, sh hindamismeetodid ja —kriteeriumid. Noutud on vihemalt
70% kontakttundides osalemine. Kirjeldada, kuidas hinnatakse opiviljundite saavutamist.

Koolitusest osavott vihemalt 70%. Hindamine koosneb dpiviljundeid holmavast praktiliste
oskuste demonstratsioonist.
Mitteeristav hindamine.
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid

1. kasutab toitude ja laua kaunistamiseks sobivaid
puu- ja kdogivilju

2. kasutab puu- ja kdogiviljadest kaunistuste
tegemiseks sobivaid tédvahendeid

3. valmistab puu- ja kédgiviljadest kaunistusi

selgitab erinevate puu- ja kodgiviljade
sobivust toitude ja lauakaunistuste

valmistamiseks

valib puu- ja koogiviljadest kaunistu
tegemiseks sobivad todvahendid
kasutab toovahendeid eesmérgipiras
ja ohutult

teostab planeeritud kompositsiooni
jargides kompositsioonireegleid
kéitleb toiduaineid sddstlikult ning
ldhtuvalt toiduhiigieeni nduetest

esitleb teostatud kompositsiooni

ste

elt

5. Koolitaja andmed

tookogemus Opetajana 27 aastat

Koolitaja andmed. 7Tuua dra koolitaja(te) ees- ja perenimi ning kursuse labiviimiseks
vajalikku kompetentsust nditav kvalifikatsioon voi vastav opi- voi to6kogemuse kirjeldus.
Inge Rego inge@vigattk.ee kutsedpetaja, 1dpetanud Tallinna Ulikooli kutsepedagoogika
erialal bakalaureusedppes, tookogemus Opetajana 30 aastat. Katrin Rand katrin@vigalattk.ee
kutsedpetaja, 1dpetanud Tallina Ulikooli kutsepedagoogika erialal bakalaureusedppes,

Oppekava koostaja: Inge Rego, Toitlustuserialade juhtivdpetaja, inge@vigalattk.ce

/ees- ja perenimi, amet, e-mail/




